Wochenkarte

Zu jedem Hauptgericht servieren wir einen kleinen Beilagensalat.
Fleischgericht: 10,00 € | Vegetarisches Gericht: 9,50 €

MONTAG:

FLEIscH: Klassische Currywurst:

Serviert mit einer hausgemachten Spezial-Sauce, knusprigen Pommes Frites und Madras Curry (A)
VEGGIE: Burritos de Verdura:

Weizenmehl-Tortillas geftllt mit verschiedenem Gemdise, dazu frische Tomaten-Salsa.(A,F,G,1,J)

DIENSTAG:

FLEISscH: Chicken Curry:

Der indische Klassiker mit mariniertem und angebratenem Hahnchenfleisch in einer fruchtigen
Sauce aus frischem Ingwer, Tomaten, Knoblauch und Garam Masala. Serviert mit Reis. (G)
VEGGIE: Rahmschwammerl:

Hausgemachte Brezel-Semmelknddel in einer herzhaft-wiirzigen Champignon-Rahmsauce.(A,C,G)

MITTWOCH:

FLEISCH: Schnitzel Jagerart:

Panierte Schnitzel von der Schweinelachse auf einer feinen Pilzrahmsauce mit frischer Petersilie,
dazu eine deftige Ofenkartoffel. (A,C,G)

VEGGIE: Gratiniertes Zucchinischiffchen:

Zucchinihélfte geftllt mit einer Couscous-Gemdsefarce auf harmonischer Tomaten-Orangen-Sauce,
mit feinem Kase gratiniert. (A,G)

DONNERSTAG:

FLEISCH: Gebratene Reispfanne:

Herzhafte Reispfanne mit saftigem Schweinefleisch, verschiedenem Gemdise, frischem Ingwer,
einem Hauch Knoblauch und mit feiner Sojasauce abgeschmeckt. (A,F)

VEGGIE: Ofenkartoffeln:

GrolRe Ofenkartoffel serviert mit cremigem, hausgemachtem Krauterquark und einem frischen
Salat-Bouquet. (G)

FREITAG:

FLEISCH: ,,Donerteller<:

Zarte, gebratene Hahnchenbrustfiletstreifen mit mediterranen Gewidirzen, serviert mit Reis und
knackigen Salatvariationen. (G)

VEGGIE: Fluffiger Kaiserschmarrn:

Kaiserschmarrn mit Rosinen, Mandelsplitter und hausgemachtem Apfelkompott. (A,C,G)

Guten Appetit!




